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ПРОБЛЕМЫ УЧЕТА ЗАТРАТ И 

КАЛЬКУЛИРОВАНИЯ
СЕБЕСТОИМОСТИ В ОБЩЕСТВЕННОМ 

ПИТАНИИ
Аннотация. В данной статье рассмотрены отраслевые особенности учета 

затрат на предприятиях общественного питания. Для этого определен перечень 
прямых и косвенных статей затрат, а как известно, себестоимость тем точнее, 
чем больше в ее структуре прямых затрат. С этой целью рассматривается воз-
можность распределения таких затрат как заработная плата между видами из-
готовленной продукцией. Поэтому, чтобы повысить обоснованность калькуля-
ции, следует, на наш взгляд, рассмотреть вопрос выпрямления затрат на оплату 
труда работников, занятых непосредственно приготовлением блюд. Это можно 
сделать путем отслеживания времени приготовления.
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COST ACCOUNTING AND CALCULATION 
PROBLEMS COST PRICE IN PUBLIC 

CATERING
Abstract. This article discusses the industry features of cost accounting in public 

catering enterprises. To do this, a list of direct and indirect cost items is defined, and 
as you know, the cost price is more accurate the more direct costs are in its structure. 
For this purpose, the possibility of distributing such costs as wages between types of 
manufactured products is considered. Therefore, in order to increase the validity of 
the calculation, it is necessary, in our opinion, to consider the issue of rectification of 
labor costs for employees who are directly engaged in cooking. This can be done by 
tracking the cooking time.
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В настоящее время сфера общественного питания в Российской Фе-
дерации представляет собой огромное количество предприятий с раз-
ным качеством продукции, уровнем обслуживания и разнообразием 
используемого оборудования. Общественное питание на сегодняшний 
день – активно развивается в пищевой отрасли [4].

Бухгалтерский учет затрат является источником информации для це-
лей калькулирования себестоимости производимой продукции и пред-
ставляет информацию для принятия управленческих решений, что ак-
туально также и для общественного питания.

Затраты на предприятии общественного питания, в соответствии с 
ПБУ 10/99 «Расходы организации», делятся на две группы – расходы по 
основной деятельности и прочие расходы [3].

Целью данной статьи является выявление проблем учета затрат и 
калькулирования себестоимости продукции на предприятиях обще-
ственного питания.

Бухгалтерский учет затрат на предприятиях общественного пита-
ния имеет особенности ввиду сложности способов их распределения 
на приготовленные блюда. Для контроля себестоимости продукции не-
обходимо организовать эффективный учет затрат. В связи с этим лю-
бому предприятию общественного питания, каких бы масштабов оно 
ни было, следует уделять должное внимание системе учета калькулиро-
вания затрат. Поскольку формируется один из главных экономических 
показателей деятельности предприятия – себестоимость, что придает 
особую актуальность применения системы калькулирования, позволяю-
щей эффективно управлять затратами и обнаруживать резервы для ми-
нимизации статей расходов и улучшения производственного процесса.

Для того чтобы скалькулировать себестоимость необходимо опре-
делиться с системой учета затрат и методом калькулирования. Наибо-
лее распространенной системой учета затрат является система полной 
себестоимости. В рамках данной системы принято делить затраты на 
прямые и косвенные. 

Прямые затраты связаны с производством определенного вида про-
дукции и могут быть отнесены непосредственно на себестоимость: сы-
рье и основные материалы, потери от брака и другие. Косвенные затра-
ты не могут быть отнесены прямо на себестоимость отдельных видов 
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продукции и распределяются условно: общепроизводственные, обще-
хозяйственные, внепроизводственные расходы и некоторые другие [7].

В общественном питании в делении затрат на прямые и косвенные 
существуют свои особенности, например, прямыми затратами принято 
считать только материальные ресурсы (сырье и продукты, полуфабри-
каты). Это обусловлено трудностью отнесения заработной платы повара 
на конкретное блюдо или полуфабрикат.

Учет затрат регламентирован законодательством [1, 2] и ПБУ 10/99 
«Расходы организации» [3]. В данном положении регламентировано, 
что перечень статей затрат организация устанавливает самостоятельно 
и прописывается в учетной политике компании.

Согласно методическим рекомендациям учет и калькулирование 
себестоимости на предприятии общественного питания планирование 
могут производиться по таким калькуляционным статьям затрат, как:

основное и дополнительное сырье;
транспортные расходы на основное и дополнительное сырье;
заработная плата персонала;
отчисления на социальное страхование;
расходы на топливо, электроэнергию для производственных нужд;
амортизация основных средств;
расходы на ремонт основных средств;
расходы на аренду оборудования, инвентаря, зданий, помещений и 

т.д.;
прочие расходы;
общехозяйственные расходы;
коммерческие расходы [6].
Из этого перечня к прямым затратам можно отнести расходы на 

сырье, транспортные расходы на основное и дополнительное сырье, а 
остальные являются косвенными. Как известно, чем больше в кальку-
ляции прямых затрат, тем она точнее. Поэтому, чтобы повысить обо-
снованность калькуляции, следует, на наш взгляд, рассмотреть вопрос 
выпрямления затрат на оплату труда работников, занятых непосред-
ственно приготовлением блюд. Это можно сделать путем отслеживания 
времени приготовления, что достаточно трудоемко. А можно закрепить 
отдельных поваров на приготовлении видов блюд, например, салатов 
или горячего. В дальнейшем же можно предложить коэффициенты тру-
доемкости блюд. Таким образом, будет создан обоснованный подход 
для распределения трудовых затрат.
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Также в общественном питании существуют особенности оформ-
ления учета сырья, которые фиксируются в специальных документах: 
технико-технологическая карта, сборник рецептур, технические усло-
вия. В этих документах расходы сырья отражаются с учетом потерь и 
норм естественной убыли. Таким образом, для продуктов, находящихся 
на хранении, существуют нормы уморозки. В технико-технологической 
карте или рецепте блюда указывается масса брутто продуктов (напри-
мер, картофель с кожурой), первая потеря (картофель очищен, мясо сва-
рено – уварка), вторая потеря (мясо ужарилось), масса нетто или выход 
блюда (блюдо приготовлено к употреблению). Если потеря массы в пре-
делах нормы, то входит в себестоимость продукции (блюда или полуфа-
бриката). Однако если идет потеря выше нормы, то следует списывать 
на прочие расходы [8].

Таким образом, у предприятий общественного питания существуют 
свои особенности бухгалтерского учета затрат на производство про-
дукции и калькулирования себестоимости изготовленной продукции. 
В калькуляции преобладают косвенные статьи затрат, а как известно, 
себестоимость тем точнее, чем больше в ее структуре прямых затрат. С 
этой целью рассматривается возможность распределения таких затрат 
как заработная плата между видами изготовленной продукцией.

В связи с этим для учета затрат рекомендуем предприятиям обще-
ственного питания, продукты питания учитывать на счете 10 «Мате-
риалы»; определить перечень прямых и косвенных статей затрат, при-
меняемых при калькуляции продукции, а также метод учета затрат и 
калькулирования, закрепив их в учетной политике. Для данных видов 
работ рекомендуем воспользоваться Методическими рекомендациями 
по учету затрат и калькулированию, разработанными Институтом про-
фессиональных бухгалтеров [5].
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